
VIÑEDO

Procede íntegramente de un 
viñedo situado en Peñalogroño, 
en las inmediaciones del 
Barrio de El Cortijo, muy cerca 
de Logroño. Un origen muy 
concreto que no solo define 
su personalidad, sino que lo 
convierte en el primer vino en 
la historia con el sello de Vino 
de Logroño. Las cepas, de más 
de 40 años, aportan equilibrio, 
concentración y una identidad 
muy ligada a su lugar.

Y eso que acabas de llegar.

LAS UVAS

Tempranillo, Mazuelo
y Graciano. 

Tres variedades que aquí se 
unen para dar forma a un vino 

con carácter, profundidad y una 
energía muy reconocible.
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La cosa se pone intensa y el cuerpo 
pide más fondo, más carácter y 

un poquito        de tensión.

Primer vino en la 
historia con el sello de 

Vino de Logroño. 
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NOTAS DE CATA

Rojo profundo con ribetes 
cereza. En nariz es complejo, 
con notas de lavanda y flores 
rojas, madera discreta, matices 
balsámicos y un toque de nuez 
moscada. En boca entra suave 
pero firme, con textura rica, 
paso equilibrado y armonioso 
en busca de un final largo y 
pulido. Y tú estás ahí. Viéndolo 
todo. A dos metros del 
escenario.

ELABORACIÓN

La fermentación maloláctica 
se realiza en barrica nueva de 
roble americano para afinar el 
vino y potenciar su elegancia. 
Después continúa su crianza 
durante 16 meses en barrica 
nueva de roble americano, 
buscando textura, complejidad 
y un paso en boca bien 
ensamblado.

Un vino puede hacernos sentir 
cosas distintas según el momento, 
la manera de vivirlo o las personas 

que tengamos al lado. Gracias a 
un novedoso sistema de impresión 
hemos conseguido trasladar toda 
esa diversidad a cada botella de 
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No busques dos etiquetas iguales. 
No las vas a encontrar.
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