
VIÑEDO

Procede de viñedos situados en 
suelos pobres, poco profundos 
y bien drenados, de marcado 
carácter mediterráneo. La 
vendimia se realiza de forma 
temprana para conservar toda 
la expresión varietal y mantener 
esa frescura que aquí es clave.

Prueba con un trago amable, ligero y lleno de matices.
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Lo has dado todo y necesitas 
un respiro sin salirte del plan. 

muwi.es

LAS UVAS

Tempranillo, Mazuelo y Viura.

 Un trío que funciona con 
naturalidad y que da lugar 
a un rosado con más capas 

de las que aparenta en la 
primera impresión.



NOTAS DE CATA

Rosa pálido con matices salmón 
y capa luminosa. En nariz es 
intenso, con aromas florales 
y frutales y notas variadas 
que amplían su perfil. En boca 
muestra buena estructura, 
suave acidez, frescura, ligereza 
y persistencia. Como esa 
brisa que de repente llega del 
escenario y trae un soplo de 
aire fresco.

ELABORACIÓN

El Tempranillo se encuba y se 
somete a una corta maceración; 
después se sangran los 
depósitos y el mosto fermenta 
entre 15 y 18 ºC. Por su parte, 
las uvas de Viura y Mazuelo 
se prensan directamente 
y se ‘vinifican en blanco’ 
desde el inicio. La crianza se 
prolonga varios meses sobre 
sus lías finas, con batonnages 
periódicos, para ganar textura 
y amplitud.

Un vino puede hacernos sentir 
cosas distintas según el momento, 
la manera de vivirlo o las personas 

que tengamos al lado. Gracias a 
un novedoso sistema de impresión 
hemos conseguido trasladar toda 
esa diversidad a cada botella de 
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No busques dos etiquetas iguales. 
No las vas a encontrar.
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