
VIÑEDO

Uvas procedentes de distintas 
zonas de Rioja, seleccionadas 
con producciones controladas 
para conservar frescura, 
equilibrio y buena expresión 
aromática. Un origen diverso 
que permite construir un 
blanco vivo, abierto y con 
mucho recorrido.

Perfecto para entrar en escena y dejarse llevar.
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Fresco, suelto, fácil de beber y 
para compartir con naturalidad. 

muwi.es

LAS UVAS

Viura (75%), Tempranillo Blanco 
(20%) y un 5% de Verdejo, que 
aporta frescura y aroma y añade 

un acento distinto al conjunto.



NOTAS DE CATA

Amarillo pálido con reflejos 
verdosos. Limpio y brillante. En 
nariz aparecen flores silvestres, 
fruta blanca y un punto exótico. 
En boca es ligero, amable y 
fresco. Con una entrada fácil, 
buen ritmo y esa sensación que 
te dejan los primeros acordes 
de un concierto y ya sabes que 
algo grande acaba de empezar.

ELABORACIÓN

Las tres variedades fermentan 
por separado en depósitos de 
acero inoxidable a temperatura 
controlada, entre 14 y 16 ºC. 
Después permanecen dos 
meses sobre sus lías finas, 
con remontados periódicos, 
antes de ensamblarse buscando 
el punto justo entre la base 
serena de la Viura, la firmeza 
del Tempranillo Blanco y el tirón 
aromático del Verdejo.

Un vino puede hacernos sentir 
cosas distintas según el momento, 
la manera de vivirlo o las personas 

que tengamos al lado. Gracias a 
un novedoso sistema de impresión 
hemos conseguido trasladar toda 
esa diversidad a cada botella de 
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No busques dos etiquetas iguales. 
No las vas a encontrar.
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